
LEBADABOOMARRAS

BADABOOM BURGER

Salade, Tomates, Maïs, Oeuf Dur, Parmesan, Croûtons,
Tenders de Poulet, Sauce Caesar

Pain Burger Artisanal de chez Cori, Salade, Tomates, Cornichons,
Rösti, , Cheddar, Sauce Cocktail Fumée.

*Boeuf Haché VBF façon bouchère 15% de matières grasses
OU Tenders de Poulet,
OU Galette Veggie (Boulgour, Lentilles Corail, Épinard)1 plat au choix

SAUCISSON
Selon arrivage

ESPACE PRIVATIF AFTERWORKS, ANNIVERSAIRES, EVENTS
03.21.73.13.22

FINGER FOODS

CHARCUTERIE & FROMAGES RÉGIONAUX 17€

17€

Assortiment selon arrivage

Tenders de Poulet, Frites au Cheddar, Oignons Rings,
WelshBalls (Tout est dit ) & Sauce Pad Thaï

FRITES FROMAGÈRES 9€

5€
SALADE CAESAR 17€

BAVETTE D’ALOYAU HEREFORD
à l’échalote confite

19€

TATAKI DE THON 19€
Mi-cuit de Thon mariné, Sauce Soja-Sésame

WELSH COMPLET “Signature” 17€
Véritable Cheddar Galloway Écossais, Pain de Mie Artisanal
à la Farine Complète légèrement Moutardé,
Oeuf sur le plat, Bière Brune, Effiloché de Porc mariné cuit à
basse température.

TARTARE DE BOEUF “Spécial” 17€
Boeuf Haché VBF 15% de matières grasses,
Tartare de Tomates Confites, Parmesan, Oignons Frits,
Jaune d’Oeuf, Sauce BBQ

Sauce Maroilles ou Cheddar

** Voir à l’ardoise, dans la limite des stocks disponibles.

Bière blonde Badaboom 25cl OU eau 25cl OU soft 25cl OU Verre de
Vin “Selection”

***Autres boissons chaudes possibles, avec supplément.

BURRATA & TOMATES SAVEUR D'ANTAN 9€

TOAST DE FROMAGE DE CHÈVRE GRATINÉS 9€
Miel & Fines Herbes

17€

+/- 140g

ACCOMPAGNEMENTS INCLUS

SAUCES “FAIT-MAISON” + 1€

+ 2€50 L’ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE

Maroilles, Poivre, Échalote, Cheddar, Mayonnaise, BBQ

Frites, Salade Verte, Purée Maison du moment, Poêlée de Légumes Frais.

(1 ACCOMPAGNEMENT OU MOITIÉ/MOITIÉ)

JOURS & HORAIRES D’OUVERTURES

Du Mardi au Jeudi:
Vendredi:
Samedi:

MIDI SOIR
11h30 - 15h*
11h30 - 15h*

18h - 00h**
18h - 01h***

RESTAURANT: 11h30 - 15h*

*Fermeture Cuisine: 14h30 ** Fermeture Cuisine: 22h Fermeture Cuisine: 23h

Fermé les Dimanches & Lundis sauf évènements spéciaux.

18h - 01h***
BAR non-stop: 11h30

MINI BADABOOM BURGER

TENDERS DE POULET (+/- 100g)

OUGLACES 2 BOULES MINI DESSERT AU CHOIX DE LA CARTE*

MINI TATAKI DE THON (+/- 100g)

OU

OU

MINI WELSH “Signature”

*hors moelleux pistache & assiette gourmande

GLACES & SORBETS 3 BOULES 7€50
Vanille, Chocolat, Café, Caramel Beurre Salé, Pistache
Citron, Poire. Fraise

MOELLEUX PISTACHE 9€

PAIN PERDU BRIOCHÉ

9€

ASSIETTE GOURMANDE 9€

TARTARE DE POIRES

9€

Extraits de nos Desserts “Fait-Maison”
Hors Boisson Chaude

À la Fève de Tonka & Caramel Beurre Salé Maison

Au Caramel Beurre Salé Maison & sa Boule de Glace Vanille

+ 1 boisson au choix

+ 1 café expresso

**

***

01h***

Nouvelle Recette!

Steak au choix!

Steak au choix*

+/- 180gIRL.



Kir (Mûre, Cassis, Fraise, Framboise, Sureau) 12cl............. 4€50

4€50
4€50

3€50

4€00

4€50 6€50

Muscat ou Porto 8cl......................................................................

Martini Blanc ou Rouge 5cl........................................................

Ricard ou Pastis 2cl.......................................................................

Henri Bardouin (Pastis Artisanal) 2cl.....................................

Picon Vin Blanc 12cl ou Bière 25cl.......................................... Coupe de Bulles 10cl..............................................................

Whisky* 4cl................................................................................ 7€00
8€00
9€00

11€00

8€00

3€50 9€00

Whisky Spéciaux**4cl............................................................

Whisky Premium ***4cl.........................................................

Whisky Exception ****4cl.....................................................

Gin ou Rhum ou Tequila ou Vodka 4cl...........................

Cidre Doux 25cl.............................................................................. Coupe de Champagne (Mercier Brut) 10cl....................
*Clan Campbell ou Jameson

** Jack Daniel’s Honey/ Fire

Mojito (Supplément Fruit de Saison +1,50€)

Spritz Original ou Blanc

Rhum Havana Club 3ans, Citron Vert, Menthe Fraîche, Sucre de Canne,
Eau Pétillante, Glace Pilée

Apérol ou Liqueur de Fleur de Sureau, Eau Pétillante, Prosecco, Orange, Glaçons

Moscow ou London Mule “Signature”

Piña Colada au shaker

Vodka ou Gin, Citron Vert, Concombre, Sucre Roux, Ginger Ale, Glaçons

Rhum Havana Club 3ans, Noix De Coco, Jus d’Ananas, Glacons

Autres cocktails réalisables sur demande.
Selon nos alcools disponibles

Eau Plate ou Pétillante 20cl........................................................ 3€50
4€00
5€50
3€50Limonade Blanche 33cl................................................................

Sirop à l’Eau 33cl...................................................................... 3€00
3€50
3€50
4€00

Jus de Fruits 20cl

Fuze Tea - Sprite - Fanta Orange - Tropico 25cl.........
Coca - Zéro - Cherry - Perrier 33cl ...................................

Eau Plate ou Pétillante 50cl........................................................

Eau Plate ou Pétillante 100cl......................................................
Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Tomate

Supplément Sirop 0€50

*** Jack Daniel’s N°7/ Chivas 12ans/ Talisker/ Cardhu 12ans/ Knokando 12ans/ J.Walker Black/ Bulleit Bourbon

**** Chivas XVIII ans/ Lagavulin 16ans/ Hibiki

Badaboom Blonde 4,7°

25cl 33cl 50cl

St-Nicolas de Bourgeuil A.O.C.

Verre 12cl 50cl

Verre 12cl 75cl

4€90

5€00

Domaine Mabileau

Côtes du Rhône A.O.P.

Rouges

Rosés

Blancs

Vins “Sélection” au pichetPressions

Bouteilles
Côtes du Rhône A.O.P.
Haut-Médoc A.O.C.
Mercurey 1er Cru Clos Paradis - Domaines F.Picard Bourgogne

5€90

24€00

26€00
49€00

59€00
32€00

69€00

Pays d’Oc I.G.P. Gris Blanc

Côtes de Provence A.O.P.

5€00

5€80

25€00

31€00

Côtes de Gascogne I.G.P. Uby N° 4€50 22€00

Chablis A.O.C. 7€00 39€00

Freixenet ou Prosecco
Mercier Brut

6€50
9€00

35€00
75€00

Louis Roderer Brut 12€00 95€00

3€50Rouge Pays D’Oc I.G.P. Merlot

Rosé Pays D’Oc I.G.P. Grenache Gris

Blanc Pays D’Oc I.G.P. Chardonnay
3€50
3€50

14€00
14€00
14€00

3€20 4€20 6€20

Bio“Adunatio” M. Chapoutier

St-Joseph “Deschants” M. Chapoutier

Cru Bourgeois Château Lamothe-Cissac

G. Bertrand

Estandon “Cuvée Hermitage”

3
Colombard - Sauvignon Sec & Fruité

Côtes de Gascogne I.G.P. Uby N° 4€90 24€004
Colombard - Sauvignon Moelleux & Fruité

Coupe 75cl

G.H. Mumm Brut Cordon Rouge

Ruinart Blanc de Blancs Brut

95€00

115€00
Crystal Louis Roderer 300€00

Goudale Blonde 7,2° 3€80 5€00 7€20
Raoul Blonde 7° 4€20 5€50 8€20
Anostéké Blonde 7° 4€00 5€20 7€50
Triple Secret Des Moines Blonde 8° 4€20 5€50 8€20
Paix Dieu Blonde 10° 5€20 6€80 9€20
Goudale Rubis 5° 3€80 5€00 6€20
Triple Secret Des Moines Rouge 8° 4€20 5€50 8€20
Hippy Juicy Blonde 5,5° 4€20 5€50 8€20

Cubanisto 5,8° 6€50
Duvel 8,5° 5€50
Chimay Bleue 9° 6€00
BrewDog Punk AF 0,4° 6€00

Pilsner

Ale

Pale-Ale

Pale-Ale

Pale-Ale

Fruits Rouges

Cerise

NEIPA, Non Filtrée
Fruits Exotiques

Ang. Blonde Citron Vert

Belgique Blonde

Belgique Brune

(Presque) Sans Alcool

Châteauneuf Du Pape A.O.P. Clos de l’Oratoire - S. OGIER

........

Le Finage La Chablisienne


